Gegrillte Crepes mit Lachstatar- Fillung

Zutaten fur 4 Personen

800 gr. Lachsfilet

2 Bund Schnittlauch

1 Zitrone /Limette unbehandelt
ca. 60 - 80 ml gutes Olivendl
Salz / Pfeffer

6 - 8 Crepes (schon vorgebacken)
200 g Schmand
Salz / Pfeffer

6- 8 Rouladen-Nadeln

Das Lachsfilet von Graten befreien und saubern. In feine Wiurfelchen schneiden und
wieder kihl stellen.Schnittlauch in feine Roéllchen schneiden. Die Lachsfiletwtrfel mit
Schnittlauch in einer Schale vermengen. Die Zitrone halbieren und drubertraufeln,
dann mit Olivendl, Salz und Pfeffer abschmecken.

Etwa 15 Minuten ziehen lassen. In der Zwischenzeit die Crepes diinn mit Creme
fraiche bestreichen und mit Salz und Pfeffer leicht wiirzen. Nun den Lachstatar auf
den Crepe geben und auf einer Halfte des Crepes verteilen. Von der beflllten Seite
her aufrollen und mit einer Nadel feststechen.



