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Beste Wurstqualitit — nach altem Rezept zubereitet

Plattenservme fiir alle Feste

Morgen ist es soweit: Willy
Bley feiert mit seiner Familie,
seinen Freunden und Bekann-
ten 25jahriges Jubildum seiner
weitbekannten Landschlachte-
rei in Jeddeloh II. Mit seiner
Ehefrau Ilse hat der Fleischer-
meister 1962 das erste eigene
Ladengeschaft aufgemacht.
Zwei Mal, 1969 und 1979, wurde
das Fleischereifachgeschift er-
weitert — und heute ist die
Landschlachterei ein richtiger
Familienbetrieb mit Zukunft.

Sohn Rolf lernte 1976 beim
Vater im Betrieb und zeigt sich
heute fiir Produktion und Ein-
kauf eigenverantwortlich.
Tochter Petra tragt seit 1985 als
Fachverkéduferin ihren Anteil
zum Erfolg des Geschiftes bei.
Und auf die Hilfe ihrer Kinder
ist das Ehepaar Bley inzwi-
schen angewiesen — abgesehen
von chnehin 25 Angestellten.

Der Durchbruch gelang der
Landschlachterei mit der lecke-
ren Thiringer Rostbratwurst —
eine Delikatesse aus dem Hause
Bley. Sie brachten viele Auftri-
ge vom GroBhandel — inzwi-
schen auch fiir die gesamte Pro-

duktpalette, die ausnahmslos
aus eigener Herstellung
stammt. Zwar mufite der Be-
trieb das Schlachten selbst vor
zehn Jahren aufgeben, an Fri-
sche und Qualitit haben die vie-
len Spezialititen aber keines-
wegs verloren, Téglich werden
hochwertige Schweinehélften
vom Schlachthof geliefert. Sie
werden dann nach altem Rezept
und eigener Gewlrzmischung
zu Ammerlidnder Spezialitaten
und Leckereien verarbeitet.
Die Qualitdtsprodukte der
Landschlachterei haben sich in
diesen 25 Betnebs;ahren einen
grofien Namen im Oldenburger
Land gemacht. Bereits im nach-
sten Jahr muf3 der Betrieb aus
Platzgrinden die Produktion
nach FEdewecht auslagern.
Denn der Familienbetrieb ist im
Aufwirtstrend: Die Nachfrage
fiir die preisgekronten Platten
und Biiffets fiir groBe und klei-
ne Festlichkeiten, um die sich
Tochter Petra erfolgreich be-
miiht, wachst stindig. Angefan-
gen vom Griinkohlessen bis hin
zu Biuffets fiir groBe Gesell
schaften. shs




